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REGLUGERD

um medferd, geymslu og vinnslu raekju um bord i veidiskipum og
vinnslustodvum i landi.

I. KAFLI
Lagmarksakvadi um adbunad og ahold til framleidslu
a hradfrystri raekju til atflutnings.

1. gr.

Oll skip, sem leyfi hafa til rekjuveida, skulu uppfylla pau almennu skilyrdi um binad
veidiskipa, sem tilgreind eru { 1. kafla reglugerdar nr. 55/1970, um eftirlit og mat 4 ferskum
fiski o. fl. Pau skulu 61l hafa hafnisvottord gefid ut af Rikismati sjdvarafurda, og pau
veidiskip sem fullvinna afla um bord skulu hafa til pess vinnsluleyfi Rikismats sjavarafurda.

t 2. gr.
Veidiskip og rakjuvinnslustdovar i landi, sem hradfrysta raekju, skulu uppfylla
lagmarksdkveadi um adbinad og dhold viod framleidslu 4 hradfrystri raekju til dtflutnings, sbr.
reglugerd nr. 56/1953, um mat 4 frystum fiski til dtflutnings.

3. gr.
Veidiskip, sem hradfrysta rekju um bord, skulu biin hradfrystibinadi, sem uppfyllir
eftirtalin skilyrdi:

1. Sé hradfrysting framkvemd med plotufrystitekjum, skulu tekin vera laus vid ryd eda
Onnur Ohreinindi, afpiljud og einangrud fré 6drum vinnusvedum skipsins. Stadsetja
skal siritandi hitamala er syna hitastig kelimidils vid utstreymi dr tekjunum. Heimilt er
einnig ad koma hitanemum fyrir i miori rekjublokk, sem frysta 4 hverju sinni.

2. Sé hradfrysting framkvemd med blestri af koldu lofti, skal blasurunum komid pannig
fyrir, ad keliloftid leiki um alla pa rekju, sem frysta 4, og skal hitanemum tengdum
siritum komid fyrir vid inntak loftsins { kalibint.

Hitamelar skulu préfadir og stilltir pegar porf krefur og skal & hverjum sirita merkt,
hvad aflestur tdknar fyrir pa raekju, sem hagast frys i takinu ad jafnadi.

Rakja telst hradfryst, pegar frostbroddurinn ferist ad minnsta kosti um 1,5 cm &
klukkustund. Rzkja telst frosin, pegar hitastig hennar er —20 gradur a Celsius eda legra.

Skilyroum um hradfrystingu telst ennfremur fullnegt pegar hitastig i midju 6 cm
pykkrar rekjublokkar melist —20 gradur 4 Celsius innan 2 klst. fra pvi a0 frysting hofst, eda
ef hitastig { midjum pakka lausfrystrar rekju er eigi herra en —20 grddur & Celsius eftir ad
rekjan hefur verid geymd i 2 klst. i frystigeymslu.

Oheimilt er ad frysta rekju med 6drum hetti en peim, sem ad ofan greinir.

4. gr.
Frystigeymslur i veidiskipum, sem hradfrysta r&kju um bord, skulu uppfylla par lagmarks-
krofur sem gerdar eru til sliks hdsn®dis 1 landi, samkvemt mati Rikismats sjavarafurda.

5. gr.
Kassar til geymslu & ferskri rekju um bord i veidiskipum og i landi skulu eigi vera dypri
en 20 cm.

6. gr.
Sudurker, siur, kzlibakkar og 6nnur ahold til sudu skulu vera viourkennd af Rikismati
sjavarafuroa.
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7. gr.
Geymslur fyrir isvar0a rekju skulu varmaeinangradar og kaldar med loft- eda
spiralkeelingu a vidurkenndan hatt. Undanpegin pessu dkva0i eru skip, sem landa afla sinum
daglega 4 timabilinu fra 1. oktéber til 15. mai.

II. KAFLI
Lagmarksakvadi um hollustuhatti, hreinletistaeki, klednad og adbinad
starfsmanna, sem vinna ad framleidslu hradfrystrar rakju
um bord i veidiskipum og vinnslustédvum i landi.

8. gr.
Um pessi efni visast til gildandi dkvaeda reglugerdar nr. 55/1970, um mat og eftirlit med
ferskum fiski o. fl., og reglugerdar nr. 56/1953, um mat 4 frystum fiski til atflutnings.

II1. KAFLI
Akvzdi um athaldstima veidiskipa og dagmerkingar.
9. gr.
Togtimi skal vera innan peirra marka, a0 rakjan veroi ekki fyrir 6heefilegu hnjaski af
peim sokum.

10. gr.
Re&kja, sem geymd er fersk um bord i veidiskipi, skal dagmerkt og audkennd med
skipaskrarnameri viokomandi skips. Fera skal afla hvers veioidags 4 par til gerd lestarkort,
sem afhenda skal ferskfiskmatsmanni vid 16ndun.

11. gr.
Rakju, sem isud er um bord { veidiskipi, skal landad eigi sidar en fjérum sélarhringum
eftir a0 hin er veidd, og skal vinnsla rekjunnar hefjast innan sélarhrings tra 16ndun.

IV. KAFLI
Um isun og geymslu a ferskri rakju, framleidslu
a pilladri og opilladri raekju, hradfrystingu, pokkun,
medferd og geymsiu um bord i veidiskipum
og vinnslust6dvum i landi.

12. gr.

A0 bvotti og hreinsun lokinni skal reekjan isud pannig, ad is blandist sem jafnast um alla
rekjuna. Eigi skal fylla kassa pannig, ad hztta sé 4 ad rekja kremjist af peim sokum. Ismagn
skal vera negjanlegt { hverjum kassa, pannig a0 hitastig sé sem nast 0 gradum a Celsius og
fari ekki yfir +2 gradur 4 Celsius par til vinnsla hefst.

Allri rzkju, sem ekki er unnin strax, skal tafarlaust komid fyrir { vidurkenndum
keligeymslum.

13. gr.
Oheimilt er ad hradfrysta 6pillada rekju til endurvinnslu, sé meira en sélarhringur 1idin
fra pvi ad hun var veidd.
Pegar hradtryst rekja er pidd upp til endurvinnslu, skal upppiding vera pad hréd, ad
hraefnid verdi ekki fyrir skemmdum.
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14. gr.
Ferska eda so0na 6pillada rzkju, sem hradfrysta 4 til Gtflutnings, ma adeins vinna um
bord i veidiskipum og skal pa hradfrysting framkvamd strax ad hreinsun og pvotti hriefnis
loknum.

15. gr.
Opillud rzkja, sem sodin er til Gtflutnings, skal sodin { hreinu saltvatni eda hreinum sj6
strax a0 pvotti og hreinsun lokinni. Skal rekja sodin i gegn, pannig ad hun kreppist vel.

16. gr.
Oll notkun aukaefna, svo sem litarefna, rotvarnarefna eda annarra iblondunarefna, er
Oheimil, nema med leyfi Rikismats sjavarafurda og undir eftirliti pess.

17. gr.
Pegar pillud rekja er paklud, skal pad gert med hreinu saltblondudu vatni. Pzkillinn
skal kaldur pannig, ad hitastig s€ sem nast —2 til +2 gradur 4 Celsius.

18. gr.
Rekja, sem tilbuin er til frystingar, skal hradfryst strax.

19. gr.
Nettdvigt hverrar einingar er bruttdvigt ad fradregnum umbidum og ishid, nema
annars sé getid { sOlusamningum og 10g vidskiptalands heimili, enda sé Rikismati
sjavarafurda tilkynnt um slika samninga.

20. gr.

Hver hraofryst smasolueining skal audkennd med eftirtdldum upplysingum, nema
frekari krofur séu gerdar um pad efni { landi kaupanda:

Tilgreina skal tegund vorunnar, nettépyngd, seljanda vorunnar eda framleidanda og
framleidsluland. Ennfremur skal audkenna endurfrysta rakju.

Hver hradfryst heildsolueining skal audkennd med nafni framleidanda, ari og fram-
leidsludegi. Framleidanda, ar og framleidsludag m4 tilgreina med dulmerki, sem tilkynna
skal Rikismati sjavarafurda, nema reglur vidskiptalands kvedi 4 um annad.

21. gr.

A ytri umbadum skal tilgreina heiti vorunnar, einingafjolda og nettépyngd, &r og
framleidsludag, nafn framleidanda, nafn seljanda, framleidsluland og hitastig i flutningi.
Ennfremur skal audkenna endurfrysta rekju. Framleidanda, ar og framleidsludag ma
tilgreina med dulmerki sem tilkynna skal Rikismati sjavarafurda.

22. gr.
Rzkja, sem fryst er um bord i veidiskipum til endurvinnslu { landi, skal merkt med
skipaskrarnimeri skips og framleiosludegi.
Ytri umbudir skulu vera pannig, ad rekjan verdi ekki fyrir hnjaski i flutningi og sé vel
varin fyrir utanadkomandi dhrifum.

23. gr.
Par sem fullvinnsla og hradfrysting rakju fer fram, skal vera starfandi matsmadur vid
vinnsluna.
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Matsmadur skal feera i 16ggilta dagbok allt sem mali skiptir vardandi vinnsluna, svo sem
aldur hraefnis sem unnid er dag hvern, magn fullunninnar rakju, gadi hraefnis, sterdar-
flokka, hitastig i ferskri og fullunninni voru, pakkningasterdir, magn landads hraefnis
0. s. frv. Matsmaour staOfestir skraningar med undirskrift sinni.

V. KAFLI
Akvadi um gedaflokkun a ferskri rzkju til vinnslu,
svo og upppiddri rakju til endurvinnslu
og hradfrystri raekju til atflutnings.

24. gr.
Rakja, 6so0din eda sodin, flokkast haf eda ohaf til manneldis. Engir adskotahlutir,
onnur dyr eda botngrédur skulu vera i rekjunni. Um isun, kzlingu og geymslu og magn {
kossum skal fara eftir akveeOum annarra greina reglugerdar pessarar.

25. gr.
Skylt er ad geda- og sterdarmeta allan rakjuafla.
Gadamat skal framkvaemt & eftirfarandi hatt:

Rekja, hef til manneldis:
Rzkjan skal vera 6kramin og vel pvegin. Hun skal hafa edlilegan lit og eda byrjandi
litabreytingar 4 skel, sumar e. t. v. farnar ad dokkna i haus. Hrogn blagren eda farin ad
dokkna. Lykt mé ekki bera vott um skemmdir af voldum gerla eda efnabreytinga.

Rekja, 6hef til manneldis:
Oll 6nnur rzkja, svo sem illa pvegin eda kramin rzkja, rekja, med Otvired
skemmdareinkenni, miklar litarbreytingar 4 skel, rekja med dokkan haus (hrogn
dokk), rekja med ammoniakslykt, svo og rekja, sem komist hefur i snertingu vio oliu
eda mengast af 60rum orsokum.

26. gr.
Heimilt er matsmonnum, ad hafa hlidsjon af gerlagr6dri rakju sem metin er.
Ennfremur er peim heimilt, ad ldta mala og hafa hlidsjon af magni trimethylamins (TMA)
eda annarra efnasambanda i rekjunni.

27. gr.
Brot 4 reglugerd bessari varda vidurlog samkvaemt dkvaedum laga nr. 53 30. mai 1984,
um Rikismat sjavarafurda. Med mal dt af brotum skal farid ad hetti opinberra mala.

28. gr.

Reglugerd pessi er sett samkvaemt dkvedum laga nr. 53 30. mai 1984, um Rikismat
sjavarafurOa, til ad o0last gildi 1. dgist 1984 og birtist til eftirbreytni 6llum peim, sem hlut
eiga a0 mali. Frd sama tima eru felld ur gildi dkva0i eldri reglugerda, sem brjéta i baga vid
dkveedi pessarar reglugerdar.

Sjdavarutvegsraduneytio, 17. juli 1984.

Halldor Asgrimsson.

Porsteinn Geirsson.



